LETRURIA

PERIODICO QUINDICINALE FONDATO NEL 1892

Cortona - Anno CXIX - N° 3 - Martedi 15 febbraio 2011

www.letruria.it

e-mail: redazione@ letruria.it

EURO 1,50

LETRURIA N. 3

ATTUALITA

15 FEBBRAIO 2011

.. Quando ¢ comincia a
frequentare un luogo, s € un po’
spaesdi ed dlora g chiede dle
persone che s incontrano nei bar
un consigio per un buon poso
dove mengare. Andare a “pram
fuori” € una piccola cerinonia
creimeteron lo i 5 sas. La
nostra fantasia ne € coinvolta ed

(ronaca 1 30am damore

to di qudli disagni per le favole
dei binbi.

Lo chef BEniliano Ross avea
Sputo consenare i sapori tradi-
ziondi proponendoli con un suo
gusto personde fatto di studio,
esperierza e coraggo elasqista
ogpitdita che rissnava ndle sde
sua nodie Ylenia, mi awewano
conquistato.

Ho iso carbiare il locde ed
anpliars in un edifico dd
dnquecento in tre diverse tipolo-

ha bisogno di piccole vacanze per

esere osdgenda. Seso d
sentiamo spiriti slanchi oppress
dalla quotidianita, ed un piccolo
svagod ricaica

E proprio qudlo che ho faio
durante le mie gte a Cortona.
Qude occasione  midiore
conoscere un piccolo luogo per
raccodiereleides ela sanchezz,
mengare in inimita ed essare
tragportati da suoi aredi inluoghi
incantai? Qualcuno alora mi
indico I'Odteria ddl Teatro per i
suoi squisiti piatti di menoria
Toscana presentei con una
spontanea raffindezza. 1l risoran-
te era una piccola bormboniera,
collocata poco distante da dowe
ridede atudmente. Aea lo dile
rustico della regone: trav scure
sui offitti, pareti gdline, cotio in
tara e centingia di quadretti che
ritraaveno le foto di famos atori
che dopo la rappresentazione d
Tedro Sgordli, vV aweano
cendo. Un gan nunero di botti-
died gappe ddle bizareformre
in wro erano egpose allle
mensole in legno insene ad una
egegacollegdonedi vini. Sli avoli
le candde ed i fiori freschi,
insene a pizz ddle tende e da
centrini, ingentiliveno I'amosfera
faniliare

Da primi assagg, con I'anti-
paso ddl’Osteria, avevano subito
proposo a mio paao ottim
sapori genuini e fantesios che
dimolavano ancoradi pitilavodia
di continuare.

Traledita dringavo lo s=o di
uncdice di Chianti che message-
ro ddla generosita ddle terre
toscane, bagnava la mia gola con
la stessa sincerita ddl’acqua. Ero
dirconda@ da visioni furrent di
paste fate in casa condite con
sughi di cacdagione, cami profu-
mete adagate su letti di verdure
colorae, mentre su un cardlo i
dold erano presentati con |'agpet-
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dge daredo: una rusica, che

ricordava I'orignde locde, una
romentica afrescaa sui toni
ddl’azzurro con i tavoli rotondi
doparecchidi con tovedliericarca-
te, mentre I'ulina ricordava le
sde buone dd dgnorotti di
carpagna: Wluo rosso dle
finestre, dipinti propiziatori di
gappoli d'uvg, enonmme c@ino in
pietra, gandi quedri ad olio con
romentid tem srumentdi come
laviola ed il mendolino. Ho viso
dedi ansbili genitori aiutare un
figio, ho ammirao crescere
professionamente uno chef, ho
guardao una nuova famidia
formars con due splendidi birrbi:
Duccio e Gaddo. Ho ossenato
aoltivere I'arte ddl’accodierza da
pate di Ylenia e dd suo dfidao
st Farucdo, Govanni, Shanae
Sefania. In tavola c'é senpre una
piccola novita, corme un cuoridno
per Sen \dentino, un mezzolino di
fiori per un incontro ronrentico,
una stella di Nade per le sante
festivita.. Cé studio, ricerca di
mercan, amonia fra i professio-
nisi che non acconpagnano Dlo
cibi in tawla ma sanno prina
conddiarli a loro ospiti. Ogni
comrensde & aurao con lastessa
dienzione, ddla dar intemaziona-
le, d gowane che invita d suo
primo  gppuntamento la sua
nmorosa, tutti sono sequiti. Non
menca me l'acqua fresca, il
cestino del pare € sarpre pieno,
ed i tenpi tra un pasto e l'dtro
ben didanzidi.

Queso locde offre a fandtic
client abitudi di questo otfimo
risiorante, la possibilita di essare
frequentan gpesso sz anoiar-
d, perché carbiar sanza non
sqnificava sodtituire la cudnal..E
poi I'eco ddla risaa dlega
ddll'effervescente osessa Ylenia @
rimara per un po’ ndlle orecchie
diffondendo dlegezza ..

Roberta Ramacd otti




